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<NOS PATISSERIES>
Mochi frais, moelleux et fait-maison (allergènes : lait)大福 4,50€
Le daifuku (mochi) est une pâtisserie japonaise traditionnelle à base farine de 
riz gluant et fourrée d’une pâte de haricots rouges ou  blancs sucrés faite maison, 
et parfois d’un fruit de saison (myrtille) 

Dorayaki (allergènes : gluten, œufs, lait)どら焼き 5,50€
(allergènes : gluten, œufs, lait)
Le dorayaki est composé de 2 pancakes (dessus et dessous) japonais 
fourrés de pâte de haricot rouges (azuki) sucrées faites maison avec du 
beurre. 

Sakura café, salon de thé japonais 
Bienvenue au Japon

Cheese-cake Matcha et Sakura 6,50 € la part 
(allergènes : gluten, œufs, lait)
Goûtez à ce merveilleux cheesecake au Matcha impérial (poudre de thé vert) et aux fl eurs de 
cerisier japonais en saumure sur 3 couches : un pur moment de bonheur ! 
Gelée à base d’Agar-agar, convient aux végétariens 

Cookie au Matcha bio sans gluten抹茶クッキー 3,50€
(allergènes : gluten, œufs, lait)
Farine de sarrasin, farine de riz, huile de coco, matcha bio, pépites de chocolat.

Coupe dessert fantastique au Matcha抹茶パフェ 9,80€
(allergènes : gluten, œufs, lait, soja, fruits à coque, soja)

Ce dessert gourmand, servi dans une coupe dessert, est composé de glace au 
thé vert Matcha, de pâte de haricots rouges (Azuki) sucrée, d’éclats de cookies 
au Matcha, de fruits frais de saison, d’une crème chantilly/mascarpone maison au 
Matcha. 

Kakigori 13€

Glace râpée japonaise au sirop de fruits frais, surmontée d’une crème chantilly 
mascarpone et de fruits frais



<NOS ENCAS SALES>

Onigiri (allergènes : lait)おむすび  4,50€
(allergènes : poisson, œufs, lait)
L’onigiri est un triangle de riz fourré et entouré d’une algue nori. Nos parfums : 
Thon, mayonnaise, Pâte Miso : 4,50 € 
Saumon, mayonnaise, sauce soja de haute qualité 4,90 € 
Végé : Fromage frais, pâte miso blanche, Yuzu kosho (Citron, piment vert) 4,30 € 

Soupe Miso au dashi maison お味噌汁 4,50€
(allergènes : poisson, soja, lait)
La soupe miso au soja fermenté, riche en probiotiques, au bouillon dashi 
maison à base de Kombu, de Katsuobushi et de shiitaké. 

Sakura café, salon de thé japonais 
Bienvenue au Japon

Tamagoyaki 卵焼き 12,90 €  
(allergènes : œufs, gluten dans sauce soja)
Omelette japonaise feuilletée et roulée, délicieusement fondante. 
Composée d’œufs, de mirin et de sauce soja, elle est accompagnée d’une salade de choux à 
la sauce sésame blanche crémeuse. 

2 oeufs : 12,90 €                   3 oeufs : 14,50 €                           4 oeufs : 15,90 €

Supplément avocat entre chaque tranche d’omelette: + 2€




